Menuplan Thun
Kalenderwoche 19

Montag 04.05.2026 — Freitag 08.05.2026

Wochentag Fleisch — Menu Vegetarisches — Menu Laktosefreies- / Glutenfreies-Menu
Mont Dinkeltortellini Tomaten/Mozzarella Dinkeltortellini Tomaten/Mozzarella Fiori Ricotta-Spinat O ¥
ontag Soja Bolognese O 7 Soja Bolognese O 7% Soja Bolognese O
Sbrinz gerieben v Sbrinz gerieben ¥ Sbrinz gerieben 7%
Eisbergsalat O v Eisbergsalat O v Eisbergsalat O ¢
Dessert: Birnen (ganz, roh) O¥¢ Dessert: Birnen (ganz, roh) O¥¢ Dessert: Birnen (ganz, roh) O ¢
Diensta Pouletbratkiigeli (CH) O¥¢ Bio Tofuwiirfel O ¥ Pouletbratkiigeli (CH) O¥¢
g Weisse Rahmsauce ¢ Weisse Rahmsauce ¢ Rahmsauce O ¥
Blatterteigpastetli Blatterteigpastetli Reis O%
Griine Bohnen und / oder Maissalat O¥¥ Griine Bohnen und / oder Maissalat O ¥ Griine Bohnen und / oder Maissalat O Y%
Dessert: Marmor Cake Dessert: Marmor Cake Dessert: Joghurt Banane O
Mittwoch BBQ Chicken Wings (CH) O % Vegi Nuggets O BBQ Chicken Wings (CH) O %
Tomaten-Barbequessauce O Tomaten-Barbequessauce O Pommes Frites O ¢
Kartoffel-Wedges O ) . Kartoffel-Wedges O a | Mischgemiise (Erbsen, Karotten, Blumenkohl) o
Mischgemiise (Erbsen, Karotten, Blumenkohl) O¥¢ | Mischgemiise (Erbsen, Karotten, Blumenkohl) O Dessert: Apfel (ganz, roh) O
Dessert: Apfel (ganz, roh) O ¢ Dessert: Apfel (ganz, roh) O % ’
Tofu-Krauterpiccata Tofu-Krauterpiccata Falafel O
DonnerStag Tomaten-Masquarponesauce ¥¢ Tomaten-Masquarponesauce ¥¢ Tomatensauce O Y
Schwinger Hornli O Schwinger Hornli O Tagliatelle O 7%
Randengemiise und / oder Karotten Julienne O¥¢ Randengemiise und / oder Karotten Julienne O¥¢ Randengemiise und / oder Karotten Julienne O %
Dessert: Schokoladen Panna Cotta Dessert: Schokoladen Panna Cotta .
Dessert: Joghurt Vanille O v
Freita Linsensuppe O Linsensuppe O ¥ Linsensuppe O %
eltag Blumenkohl-Kasemedaillon O Blumenkohl-Kasemedaillon O Bio Tofuwiirfel O ¥¥

Gelbe Currysauce O7vf
Reis O
Dessert: Kirschenmus O %

Gelbe Currysauce O7vf
Reis O
Dessert: Kirschenmus O %

Gelbe Currysauce O7vY
Reis OV
Dessert: Kirschenmus O Y¢

O laktosefrei

* glutenfrei
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Schutz der Umwelt.

FLEISCH — HERKUNFT
Wir setzen auf das Tierwohl.
Unser Kalb-, Rind- und Schweinefleisch sowie Pouletfleisch

Darum bestimmen bereits Uber 60% stammt aus der Schweiz. Indem wir in unseren Menuplanen
unseres Angebotes die vom das Schwergewicht auf Fleisch aus Schweizer Herkunft legen,
Schweizerischen Tierschutz STS unterstitzen wir die einheimischen Landwirte und bieten

empfohlenen Programme BTS/RAUS. Ihnen eine hochstmogliche Sicherheit.



