Menuplan Thun
Kalenderwoche 34

Montag 17.08.2026 — Freitag 21.08.2026

Wochentag Fleisch — Menu Vegetarisches — Menu Laktosefreies- / Glutenfreies-Menu
Mont Gemiiseball mit Curry Gemiiseball mit Curry Bio Tofuwiirfel O ¥¥
ontag Gelbe Currysauce O¥¢ Gelbe Currysauce O7¢ Gelbe Currysauce OY¢
Bio Basmatireis O v Bio Basmatireis O 7% Bio Basmatireis O ¢
Erbsen und / oder Maissalat O Erbsen und / oder Maissalat O ¢ Erbsen und / oder Maissalat O ¥¢
Dessert: Passionsfruchtcréme % Dessert: Passionsfruchtcréme % Dessert: Joghurt Banane O v
. Crunchy Chicken Sticks O Vegane Nuggets O Pouletgeschnetzeltes (CH) BTS Ov¢
Dienstag Tomaten-Barbequesauce O Tomaten-Barbequesauce O Kartoffelsalat O ¥
Kartoffelsalat O % / Hornlisalat O / Kartoffelsalat O ¥ / Hérnlisalat O / Eisbergsalat O ¥
Kichererbsensalat mit Ebly O / Eisbergsalat O ¥ Kichererbsensalat mit Ebly O / Eisbergsalat O ¥ Dessert: Bio Fruchteis-Sticks O ¥
Dessert: Bio Fruchteis-Sticks O Dessert: Bio Fruchteis-Sticks O
. Gemlselasagne Gemuselasagne Kartoffelgratin O ¥
Mittwoch Coeslowsalat O ¢ Coeslowsalat O ¢ Coeslowsalat O ¥
Dessert: Gelbe Pflaumen (ganz, roh) O¥¢ Dessert: Gelbe Pflaumen (ganz, roh) O¥¢ Dessert: Gelbe Pflaumen (ganz, roh) O %
D Fischstabli (MSC) O Frihlingsrolle mit Gemuse O Rindshackbélichen (CH) BTS/RAUS O
OnnerStag Zitronen-Quark-Mayo Dip ¥¢ Zitronen-Quark-Mayo Dip ¥¢ Cocktailsauce O ¢
Patatli Kartoffeln O ¥¢ Patatli Kartoffeln O¥¢ Patatli Kartoffeln O 7%
Rahmspinat ¥¢ und / oder Karotten Julienne O Rahmspinat und / oder Karotten Julienne O¥ Rahmspinat und / oder Karotten Julienne O %
Dessert: Melone (ganz, roh) O v Dessert: Melone (ganz, roh) O Dessert: Melone (ganz, roh) O v
Freitag Geschnetzeltes Sweet and Sour O ¥¢ Geschnetzeltes Sweet and Sour O ¥¢ Geschnetzeltes Sweet and Sour O ¥¢

Bio Quinoa hell / Reis O ¢
Gurken Scheiben O Y%
Dessert: Schoggipudding ¢

Bio Quinoa hell / Reis O ¥
Gurken Scheiben O ¥
Dessert: Schoggipudding ¢

Bio Quinoa hell / Reis O %
Gurken Scheiben O ¢
Dessert: Joghurt Vanille O v

O laktosefrei

* glutenfrei




Meals for Kids
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Schutz der Umwelt.

FLEISCH — HERKUNFT
Wir setzen auf das Tierwohl.
Unser Kalb-, Rind- und Schweinefleisch sowie Pouletfleisch

Darum bestimmen bereits Uber 60% stammt aus der Schweiz. Indem wir in unseren Menuplanen
unseres Angebotes die vom das Schwergewicht auf Fleisch aus Schweizer Herkunft legen,
Schweizerischen Tierschutz STS unterstitzen wir die einheimischen Landwirte und bieten

empfohlenen Programme BTS/RAUS. Ihnen eine hochstmogliche Sicherheit.



