Menuplan Thun
Kalenderwoche 36

Montag 31.08.2026 — Freitag 04.09.2026

Wochentag Fleisch — Menu Vegetarisches — Menu Laktosefreies- / Glutenfreies-Menu
Monta Rindshackbalichen (CH) BTS/RAUS O ¥¢ Nuggets vegan O Rindshackballchen (CH) BTS/RAUS O ¥¢
g Braune Sauce O ¢ Braune Sauce O 7 Braune Sauce O ¢
Kartoffelstock ¢ Kartoffelstock 7 Kartoffelstock O ¢
Erbsen und / oder Gemischter Blattsalat O ¥¥ Erbsen und / oder Gemischter Blattsalat O ¥¢ Erbsen und / oder Gemischter Blattsalat O ¥¥
Dessert: Melone (ganz, roh) O v Dessert: Melone (ganz, roh) O Dessert: Melone (ganz, roh) O
Diensta Spaghetti ¥¢ Spaghetti ¥¢ Tagliatelle O¥¢
g Tomatensauce O ¢ / Pesto Sauce ¥¢ Tomatensauce O ¢ / Pesto Sauce 7% Tomatensauce O v¢
Sbrinz gerieben Y¢ Sbrinz gerieben Y¢ Sbrinz gerieben ¥
Randen Julienne O¥¢ Randen Julienne O¥¢ Randen Julienne O ¢
Dessert: Rasperry Muffin Dessert: Rasperry Muffin Dessert: Joghurt Banane O v
Mi h Hornli Gratin Hornli Gratin Fusili Grtain mit Broccoli O ¥%
ittwoc Tomaten O ¥ / Mozzarella ¥¢ Tomaten O ¥ / Mozzarella ¥¢ Tomaten O % / Mozzarella 7%
Dessert: Apfelmus O ¥¢ Dessert: Apfelmus O ¥¢ Dessert: Apfelmus O
Donnerstag Poulet-Wienerli im Teig O Wiirstchen vegan O¥¢ / Hot Dog Bun Poulet-Wienerli (CH) O
Kartoffelsa. O / Maissa. O / Eisbergsa. O ¢ Kartoffelsa. O / Maissa. O ¥ / Eisbergsa. O%¢ Kartoffelsa. O / Maissa. O / Eisbergsa. O¥¢
Dessert: Birnen (ganz, roh) O Dessert: Birnen (ganz, roh) O¥¢ Dessert: Birnen (ganz, roh) O¥¢
Freitag Falafel Spinat / Orginal O v Falafel Spinat / Orginal O v Falafel Spinat / Orginal O ¢

Hummus O % oder Joghurt natur ¥
Bio Quinoa rot O / Reis O %
Broccoli und / oder Karotten Julienne O ¥
Dessert: Gelbe Pflaumen (ganz, roh) O ¥¢

Hummus O % oder Joghurt natur ¥
Bio Quinoa rot O / Reis O
Broccoli und / oder Karotten Julienne O ¥
Dessert: Gelbe Pflaumen (ganz, roh) O ¥¢

Hummus O% oder Joghurt natur ¥
Bio Quinoa rot O / Reis O %
Broccoli und / oder Karotten Julienne O
Dessert: Gelbe Pflaumen (ganz, roh) O %

O laktosefrei

* glutenfrei
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Schutz der Umwelt.

FLEISCH — HERKUNFT
Wir setzen auf das Tierwohl.
Unser Kalb-, Rind- und Schweinefleisch sowie Pouletfleisch

Darum bestimmen bereits Uber 60% stammt aus der Schweiz. Indem wir in unseren Menuplanen
unseres Angebotes die vom das Schwergewicht auf Fleisch aus Schweizer Herkunft legen,
Schweizerischen Tierschutz STS unterstitzen wir die einheimischen Landwirte und bieten

empfohlenen Programme BTS/RAUS. Ihnen eine hochstmogliche Sicherheit.



